
MIX     19,90€ 
Assortiment de mezzés comprenant:
1 kefta, 1 chichtaouk, 1 samboussek, 
2 falafels , 1 Dip et 1 Fresh 
(Dips et Fresh choisis par le chef)

VEGGIE     17,90€ 
Assortiment de mezzés comprenant:
4 falafels , 1 samboussek, 1 Dip et 1 Fresh 
(Dips et Fresh choisis par le chef) 

FRIED TAOUK  18,90€ 
Filets de poulet frits et sauce à l’ail 
maison, 1 Dip et 1 Fresh 
(Dips et Fresh choisis par le chef)

DJAJ MOUSSAHAB  16,90€ 
Spécialité syrienne :
Cuisses de poulet  marinées cuites au four,
sauce légèrement pimentée, 
servis avec oignons et poivrons grillés, 
riz pilaf aux vermicelles (ou 1 Dip et 1 Fresh)

Quantité limitée !

MEZZÉS DIPS 
Original Hommos    6€
purée de pois chiches, tahina, citron

Fle Fle Hommos     6€
purée de pois chiches et de poivrons rouges grillés, 
tahina, citron

Baba Ghanouj     6€
caviar d’aubergines, tahina, yaourt, citron, ail, graines 
de grenade

Mama Ghanouj     6€
caviar d’aubergines, oignons et poivrons, mélasse de 
grenade

Baba Betteraves    6€
purée de betteraves, tahina

Labné      6€
Yaourt égouté ,huile d’olive, menthe séchée

Chanklish      6€
feta, oignons, thym, huile d’olive, légèrement pimenté

Muhammara     6€
Purée de piment doux, boulghour, noix, 
mélasse de grenade

Mezzés à l'unité 
MENUS

POINT CULTURE 
les mezzés sont des assortiments de petits plats 
servis en même temps - ils sont d’origine 
proche-orientale ( Syrie, Liban, Palestine)

Atayef 7€
Petites crêpes farcies d’une crème à la fleur d’oranger

Coupe Meské 7€
Crème syrienne à l’amande et au meské, chantilly 
maison à la vanille, éclats de pistaches  

Halawet El Jebn 7€
Mini roulés de fromage et semoule, farcis d’une crème de 
lait, arrosé d'un sirop à la fleur d'oranger, pistaches

Shot de skinos  5€
Liqueur de Mastiha (résine issue de la sève de Mastiha)

DESSERTS

Découvrez nos menus (pour une personne)
Afin de vous permettre de partager et 
découvrir un maximum de plats, la 
cuisine fait en sorte de varier les Dips et Fresh Mezzés 
d’une même table, quels que soient les menus choisis.

MEZZÉS CHAUDS  
Original Falafel (x4)     7€
boulettes de pois chiches, herbes, épices

Sambousseks (x2)     8€
chaussons farçis: au fromage ou au boeuf ou mé-
lange de tomates, poivrons et oignons.

Halloumi grillé     7,50€
Fromage de lait de vache et brebis, grillé en tranches 

MEZZÉS FRESH
Tabboulé             6€
salade de tomates, persil plat, boulgour, citron

Fattouche      6€
salade de tomates, concombre, oignons, vinaigre, 
mélasse de grenade, pain frit

Koussa      6€
lamelles de courgettes marinées, grenades, feta, 
olives

Kefta           11€
brochettes de boeuf et agneau haché

Chichtaouk    11€
brochettes de poulet mariné

Fried taouk    11€
Filets de poulet frits et sauce à l’ail maison

VIANDES à l'unité 

Veuillez svp signaler toute allergie ou intolérence alimentaire auprès de notre serveur au moment de la prise de commande. Merci :)



               VINS FRANÇAIS

ROUGE 
Saint-Chinian        4,3€     13€         20€ 

ROSÉ 
Saint-Chinian        4,3€     13€         20€

BLANC 
Chardonnay        4,3€     13€         20€

      

BOISSONS CHAUDES
Café             2€ 
Déca      2,50€
Thé à la menthe fraîche   3,50€ 
Infusion de menthe fraîche  3,50€

APERITIFS

Otto’s Athens Vermouth (16,5°) 5€
vin rosé grec infusé (origan, agrumes, absinthe...) 

Nectar de Kefraya blanc (16°) 5€
Mistelle libanaise élaborée à partir du cépage Ugni blanc

Arak de Kefraya (53°) 6€ 
apéritif à l’Anis vert de Damas, se boit dillué avec de l’eau et des glaçons 

                              

BIERES BOUTEILLES GRECQUE KIRKI  5,50€
Lager ambrée, Pale Ale ou IPA selon dispo 33cl  (micro brasserie grecque)

SOFTS MAISON

Citronnade à la menthe maison 4,50€
Hibiscus glacé maison 4,50€

Damascus «concentré de saveurs de Damas» 5,90€ 
mélasse de grenade, eau de rose, sucre, eau pétillante  

    

        VINS LIBANAIS

ROUGE   
Kefraya Les Breteches      
Ixsir Altitude
Chateau Kefraya      
Ixsir Grand Réserve 

ROSÉ 
Ixsir Altitude
Myst de Kefraya 

BLANC
Ixsir Altitude

 verre  50 cl        bouteille 

5,8€          22€           30€

COCKTAILS

Mastiha Spritz  8,5€
Otto’s vermouth, liqueur de Mastiha, Soda au pamplemousse rose

Margarita Coriandre  8,5€
Tequila, citron vert, coriandre fraiche shackée, ginger ale

Sangria blanche  8,5€
Vin blanc cuit avec épices et fruits du moments, trait de cointreau

Margarita Grenade  8,5€
Tequila, jus de grenade, sirop de framboise, citron vert                             

Dimashq  8,5€
Vodka, hibiscus aux épices, mélasse de grenade, eau de rose

 verre  50 cl          1 Litre 

SOFTS BOUTEILLES
Fritz Soda 4,50€

Soda au Kola, orange, pomme ou raisins selon dispo
Mastiha Water 5€

eau pétillante aromatisée au mastiha

San Pellegrino 3€ 50 cl /4,50€ 1L   

                                     25€

5,8€           22€           30€

 6,5€          24€          34€

                                           

DIGESTIFS
Metaxa 5*  Brandy grec (assemblage de muscats) 7€ 
Skinos Liqueur de Mastiha (résine de l’arbre Mastiha) 5€
Cognac VSOP        6€
Calvados         6€
Liqueur de Cognac et amandes                    6€    

                     23€
 5,8€          22€          30€

 7,5€          28€          38€


